
NOVOTEL

Menu 
d’hiver

Végétarien Végan

*Choix de proteines / Choice of proteins 
+9.50 Cuisse poulet grillé / grilled chicken 
+9.50 Quatre (4) crevettes tigrées / four (4) tiger shrimps 
+12.50 gravlax saumon(70g) / Salmon gravlax(70g)

Tartiflette
Pommes de terre, bacon, 
brie, crème, oignons, vin blanc.
Servi avec salade /  
Potatoes, bacon, brie, cream,
onion, white wine.  Served with
salad

21

16Pain levain, fromage
cheddar, soupe de tomate
maison, croustilles maison / 
Sourdough bread with
cheddar cheese,
homemade tomato soup ,
house chips

Sandwich au fromage
fondant avec soupe
de tomate

+ 2$ extra bacon

Osso buco et   

Jarret de veau braisé, sauce au
vin rouge. Servi avec purée de
pommes de terrre et légumes / 
Braised veal shank red wine
sauce.  Served with mashed
potatoes and vegetables

52purée pomme de
terre

*Cari de légumes
et tofu avec lait
de noix de coco

Mélange de légumes, tofu, lait
de coco, coriandre.  Servi avec
du riz / 
Mix of vegetables, tofu,
coconut milk, cilantro.  Served
with rice

26

Servi avec légumes / 
Bangers (2) and mash served
with vegetables

Saucisses grillées (2) et

28
purée pomme de
terre



NOVOTEL

Cocktails
de saison

19

Rhum epicé, liqueur de
pomme, citron, jus de pomme,
cannelle
Spiced rum, apple whisky,
lemon, apple juice, cinnamon

Tarte aux
pommes

17

Vodka, liqueur fleur de
sureau, lime, sirop de sauge,
canneberge
Vodka, elderflower liqueur,
lime, sage syrup, cranberries

Flocon
d’hiver

18

Clamato, tabasco, vodka,
sauce worcestershire

Bloody
Ceasar

20
Tequila, triple sec, lime,
jalapeño, tajin

Margarita
épicé

11
Thé noir, gingembre, citron,
miel, rhum épicé
Black tea, ginger, lemon,
honey, spiced rhum

Grog

**Option sans alcool disponible
sur demande
    Alcool free option available on
request


